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Zur Begrüßung reichen wir ein Glas Cremant rose

Menü

Vorspeise

Samtiges
Süppchen vom Hokaidookürbis
mit Pistazienpesto
& 
Gerösteten Kürbiskernen

Hauptgang
Tournedo vom
Rinderfilet 
Bechamelkartoffeln 
[bookmark: OLE_LINK13][bookmark: OLE_LINK14][bookmark: OLE_LINK15] mit Balsamico - Charlottensoße
& 
glasierten Grünen Babyspargel
 oder
Loin vom 
Fjordlachs
auf der Haut in Butter gebraten,
Bechamelkartoffeln 
 mit Balsamico - Charlottensoße
& 
glasierten Grünen Babyspargel

oder

Vegetarisch
Bechamelkartoffeln
sautierter Kürbis, Babyspargel, Balsmico-Chalottensoße
geröstete Pienienkerne
Dessert
Cremant-Erdbeer-Sorbet
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